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A solucao ideal para protecao
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contra incéndios na sua

cozinha industrial



¥’ Protecédo em Cozinhas

Os incéndios sdo um dos maiores riscos da indUstria
hoteleira e de restauracdo. Segundo dados de 2010 das
empresas seguradoras, todos os dias 5 empresas do
setor hoteleiro sofrem danos causados por incéndio com
origem nas suas instalacdes de confecdo de alimentos
com implicagbes econémicas anuais de milhées de euros.

O dono do estabelecimento ou quem o explora, é o
responsavel por avaliar o risco e implementar as medidas
necessarias para prevenir e proteger as instalagbes de
forma eficaz face a um incéndio.
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Dotar uma cozinha industrial de um sistema automatico
de protegao contra incéndios, significa um investimento
inferior a 5% do total da obra.

Cozinha

Esse investimento vai evitar percas econémicas muito
significativas, sendo que, na maioria das vezes, o
estabelecimento continua com a sua atividade depois
da descarga do nosso sistema de extingao.

Normativa

B A normativa aplicavel é o regulamento técnico de sistemas contra incéndios em edificios, portaria
1532/2008, (RT-SCIE) art® 175 — “Sistemas fixos de extingdo automatica de incéndios por agente C €
extintor diferente da agua”, ponto 2 - “Devem ainda ser protegidos por sistemas deste tipo as cozinhas
cuja poténcia total instalada nos aparelhos de confe¢ao de alimentos seja superior a 70 kW*,

m O sistema Black Diamond cumpre com a normativa vigente, tanto a nivel nacional como *
internacional e foi desenhado de acordo com as normativas NFPA 17A e UL300. NE

Funcionamento

O sistema de extingao estd desenhado para atuar quando se deteta um incéndio, realizando a descarga do agente
extintor sobre os equipamentos de confecdo, sobre os filtros e nas condutas de extracao.




%’ Sistema de Detecéo

O sistema Black Diamond dispdem de duas solugdes Bl
Pneumétrico ou Elétrico para detetar o inicio de um incéndio.
Qualquerdas solugdes é disposta linearmente aolongo de
todo ofiltro e condutas de extragao, esta é adiferenca para
0s demais sistemas do mercado com detecdo pontual.

Ambas cumprem com a regulamentacao vigente e séo
adequadas para instalagdo em todo o tipo de cozinhas
industriais.

E composta por um tubo flexivel pressurizado,
desenhado para ativar o sistema a temperatura de
120°C. A linha de detecao instala-se ao longo de
todo o filtro e condutas de extracéo.

Quando na proximidade do tubo é gerada uma
temperatura de ativagcdo, produz-se uma perfuragéo
nessazona, com arespetiva perca de pressao que ativa
o sistema e a descarga do agente extintor por todos os
difusores, sem necessidade de energia elétrica.

Tem duas componentes principais, por um lado a detegao
linear com possibilidade de detetar diferentes temperaturas,
poroutro, umacentral de dete¢ao de incéndios convencional
(EN54-2, EN54-4 e EN12094-1) que gere todo o sistema e
possibilita a instalacdo de alarmistica, intercomunicacao
com SADI do edificio, controlo de eletrovalvulas de corte
de gas, etc... bem como detegdo cruzada e botdo de
encravamento do sistema possibilitando a intervencédo
humana antes da descarga.




¥’ Sistema de Extingéo

Uma vez o sistema ativado, de forma pneumatica ou elétrica, o agente extintor baseado em sais de potassio saira
pelos diferentes difusores que protegem a cozinha industrial.

Cada zona de risco contara com um difusor especifico, protegendo desta maneira, o interior da campanula, as condutas
de extragdo e cada um dos equipamentos de confecao como grelhadores, fogdes, fritadeiras, etc...

Para além da sua capacidade extintora, outras grandes vantagens deste agente aquoso residem em ndo ser corrosivo,
ser de facil limpeza permitindo a continuidade da atividade em menos de uma hora*; e apresentar um efeito nulo nas
pessoas e meio ambiente.

*

tempo calculado a partir de incéndios reais extintos com este sistema
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